


All prices are subject to VAT GIẢI KHÁT
D�ink�

68.000 VND

Lychee, coconut, chia seed

NƯỚC DỪA, TRÁI VẢI,
HẠT CHIA

CC2

58.000 VND
Fresh coconut
NƯỚC DỪA TƯƠICC1

68.000 VND

Purple dragon fruit, coconut, aloe vera

NƯỚC DỪA, THANH LONG,
NHA ĐAM

CC3

CF2

CC3
CC2

58.000 VND
Robusta Arabica 80/20
- Buon Me Thuot - Dak Lak

Hot/ Ice/ Black
/ Condensed milk/ Fresh milk

CÀ PHÊ BUÔN MÊ THUỘTCF1

68.000 VND
Ice blended coconut coffee
CÀ PHÊ SỮA DỪACF2

68.000 VND
Ice blended pandan coffee, milk
CÀ PHÊ SÂM DỨA SỮACF3

CÀ PHÊ / COFFEECÀ PHÊ / COFFEECÀ PHÊ / COFFEE

65.000 VND
Di Mai water 750ml
NƯỚC SUỐI DÌ MAI 750MLWT2

45.000 VND
Di Mai water 550ml
NƯỚC SUỐI DÌ MAI 550MLWT1

NƯỚC SUỐI / WATERNƯỚC SUỐI / WATERNƯỚC SUỐI / WATER

THANH NHIỆT / FRESH DRINKTHANH NHIỆT / FRESH DRINKTHANH NHIỆT / FRESH DRINK

Explore the culinary journey of Vietnamese flavors
with a modern touch.

Nhà hàng Dì Mai - nơi mà thực khách sẽ cùng
trải nghiệm món ăn Việt Nam thuần tuý

nhưng mang trong mình hương vị của cuộc sống đương đại.



HJ2

TRÀ NGỌT / INSPIRED TEATRÀ NGỌT / INSPIRED TEATRÀ NGỌT / INSPIRED TEA

58.000 VND

Watermelon, mint,lime, 
chia seed

SẢNG KHOÁI - WONDERMELONHJ2

68.000 VND

Beetroot, carrot, apple,
pineapple, ginger

THANH LỌC - DETOXHJ1

75.000 VND
Mango, passion fruit, honey
HÈ NHIỆT ĐỚI - MR. SUMMERHJ4

68.000 VND
Fresh squeezed orange juice
NƯỚC CAM TƯƠIHJ3

75.000 VND
Guava, kumquat, apple, honey
VUI VẺ - HAPPY TIMEHJ5

58.000 VND
Ambarella, lemongrass, aloe vera
CÓC SẢ NHA ĐAM HJ6

68.000 VND
Strawberry, salted dry apricot
DÂU TÂY XÍ MUỘI HJ8

75.000 VND
Strawberry, cantaloupe
DÂU TÂY DƯA LƯỚIHJ9

NƯỚC ÉP / FRESH JUICENƯỚC ÉP / FRESH JUICENƯỚC ÉP / FRESH JUICE

HJ1

HJ4

HJ2

HJ5

75.000 VND
Peach, lychee, passion fruit, yogurt
ISLAND TRIOSM2

75.000 VND
Mango, coconut, yogurt
BORN IN MEKONGSM1

75.000 VND
Hibicus, mango, peach
HIBICUS XOÀI ĐÀOSM3

SINH TỐ / SMOOTHIESSINH TỐ / SMOOTHIESSINH TỐ / SMOOTHIES

58.000 VND
Green tea, kumquat, lychee
TRÀ TẮC VẢIIT1

58.000 VND
Green tea, basil seed, pandan syrup infused
TRÀ HẠT É LÁ DỨAIT2

58.000 VND
Lime, cucumber, ginger, soda
GINGER MIMOSASK1

58.000 VND
Kumquat, lemongrass, soda
SPARKLING CITRUSSK2

58.000 VND
Passion fruit, orange,
organic honey, soda

MADE WITH PASSIONSK3

NƯỚC CÓ GA / SPARKLINGNƯỚC CÓ GA / SPARKLINGNƯỚC CÓ GA / SPARKLING

TRÀ NÓNG / HOT TEATRÀ NÓNG / HOT TEATRÀ NÓNG / HOT TEANƯỚC NGỌT / SOFT DRINKNƯỚC NGỌT / SOFT DRINKNƯỚC NGỌT / SOFT DRINK

TRÀ LÀI THÁI NGUYÊN
Jasmine Thai Nguyen

HT3 65.000 VND

TRÀ SEN B’LAO
B’lao lotus tea

HT2 65.000 VND

TRÀ QUẾ
Cinnamon tea (bottle)

HT1 65.000 VNDPEPSISD1 55.000 VND

PEPSI BLACKSD2 55.000 VND

7UPSD3 55.000 VND

SODASD4 55.000 VND

BIA / BEERBIA / BEERBIA / BEER

333BR1 55.000 VND

SAIGON SPECIALBR2 58.000 VND

HEINEKEN 0.0BR3 58.000 VND

HEINEKEN / HEINEKEN SILVERBR4 65.000 VND

TIGERBR5 58.000 VND

TIGER CRYSTALBR6 58.000 VND

TIGER PLATINUMBR8 65.000 VND

STRONGBOW
(Gold/ Honey/ Red Berries/ Peach Chill)

BR7 65.000 VND



All prices are subject to VAT KHAI VỊ
Starter

MÂM KHAI VỊ DÌ MAI 

258.000 VND

(Thác lác chiên, bò nướng lá lốt, chả giò, gỏi cuốn,
gỏi củ hủ dừa tôm thịt, gỏi bò cà pháo)

DI MAI APPERTIZER PLATTER
(Crispy featherback fish cake, grilled beef in betel leaves,
fried spring rolls, fresh spring rolls, palm heart salad
with pork and prawns, eggplant salad with sautéed beef)

ST8 NGŨ CUỐN KHAI VỊ

128.000 VND

 (Bò nướng lá lốt, Chạo tôm bó mía,
Gỏi cuốn tôm thịt, Cuốn diếp Cố Đô, Thịt bó tôm chiên)

DI MAI SPRING ROLLS PLATTER
(Grilled beef in betel leaves, grilled shrimp and pork paste,
fresh spring rolls with shrimps and pork, prawn rolls
with mustard leaf, fried shrimp and pork paste)

ST9

CÁNH GÀ SỐT ME

95.000 VND

Fried chicken wings
with tamarind sauce

ST1

THÁC LÁC CHIÊN THÌ LÀ

105.000 VND
Crispy featherback fish cake and dill

ST5

105.000 VND

Hoi An style fried wontons with pork
and sweet sour sauce (4pcs)

HOÀNH THÁNH CHIÊN
KIỂU HỘI AN (4 MIẾNG)

ST3

105.000 VND

BÒ NƯỚNG LÁ LỐT
Grilled seasoned beef wrapped
in betel leaves

ST4

125.000 VND

CHẠO TÔM BÓ MÍA
Grilled shrimp and pork paste
wrapped sugar cane

ST7

ST2 CÁNH GÀ XÓC TỎI ỚT

95.000 VND

Fried chicken wings tossed
with chili and garlic

ST8



All prices are subject to VAT BÁNH MÌ
B�ead

BÁNH MÌ ĐẬU HỦ

48.000 VND
Tofu and honey glaze bánh mì

BM1 BÁNH MÌ GÀ QUAY

58.000 VND

Lemongrass roasted chicken and
pate bánh mì

BM2

BÁNH MÌ SÀI GÒN

58.000 VND

Vietnamese cold cuts, pate
and crunchy vegetables bánh mì

BM4

148.000 VNDBÁNH MÌ BÒ CHẢO
Sizzling beef and egg bánh mì

BM6

BM6



145.000 VND

GỎI MIẾN HẢI SẢN
Vermicelli salad with
prawn and squid

SL4

GỎI BÒ CÀ PHÁO RAU THƠM

128.000 VND

Eggplant and fresh herbs salad
with sautéed beef

SL5

128.000 VND

Crab claw herb salad with sautéed beef
and kumquat dressing

GỎI RAU CÀNG CUA,
BÒ SA TẾ ÁP CHẢO

SL3

128.000 VNDGỎI CỦ HỦ DỪA TÔM THỊT
Palm heart and crunchy vegetables
salad with pork belly and prawns

SL2

SL2

MÓN GỎI
Salad

All prices are subject to VAT



All prices are subject to VAT MÓN CUỐN
Spring �oll

95.000 VND

CHẢ GIÒ (4 CUỐN)
Fried spring rolls with pork (4 rolls)

SS6

48.000 VND

GỎI CUỐN TÔM THỊT (2 CUỐN)
Fresh spring rolls with shrimps
and pork belly (2 rolls)

SS3

48.000 VND

CUỐN DIẾP CỐ ĐÔ (2 CUỐN)
Prawn rolls with mustard leaf and crunchy
vegetables ( 2 rolls)

SS4

CHẢ GIÒ HẢI SẢN (4 CUỐN)

108.000 VND
Fried spring rolls with seafood (4 rolls)

SS8

MÂM CUỐN TỔNG HỢP 268.000 VND
(Tai heo, ba rọi, bắp bò, chạo tôm, bò lá lốt, bún, rau sống)

DI MAI ASSORTED R.Y.O. PLATTER
(Marinated pork ear, pork belly, beef shank, shrimp
and pork paste, beef in betel leaves, rice noodles
and fresh herbs)

SS2

SS2



MÓN CANH
Sou�

All prices are subject to VAT

CANH CÁ THÁC LÁC, GỪNG, CẢI XANH

95.000 VND
Mustard leaves soup with featherback fish balls 

SP5 CANH SƯỜN CẢI CHUA DÌ MAI

130.000 VND

Di Mai sour soup with pork ribs
and picked mustard greens

SP6

SÚP BẮP TÔM

75.000 VND
Shrimps and corn soup

SP1 CANH TÔM BẦU

95.000 VND
Shrimps and gourd soup

SP4

CANH CHUA CÁ DỨA 128.000 VND
Vietnamese sour soup with pineapple fish

SP7

SP7



MÌ, BÚN
Noodle

All prices are subject to VAT

148.000 VNDPHỞ BÒ ÁP CHẢO
Sautéed flat rice noodles
with beef & vegetables

ND8

MIẾN XÀO CUA 248.000 VND
Stir-fried vermicelli with crab meat,
vegetables and Phu Quoc green peppercorn

ND9

BÚN THỊT NƯỚNG DÌ MAI

98.000 VND

Rice noodles with grilled pork
and fried spring rolls

ND3 MÌ XÀO BÒ, RAU CỦ

148.000 VND

Wok-fried noodles with beef,
cabagge and carrot

ND5

148.000 VND

MÌ XÀO HẢI SẢN
Wok-fried noodles with seafood,
cabagge and carrot

ND7

98.000 VND

BÚN BÒ HUẾ
Lemongrass beef noodle soup
with pork and fresh herbs 

ND1

98.000 VND

Quang style rice noodles with chicken,
shrimp, pork, quail egg and peanuts

MÌ QUẢNG (GÀ, TÔM, THỊT ,TRỨNG CÚT)ND2

ND9

ND8



All prices are subject to VAT MÓN CƠM
Rice

98.000 VNDCƠM NGHỆ GÀ ÁP CHẢO SATE
Stir fried beef, green peppercorn, basil leaves

RC9

CƠM CHÁY HẢI SẢN

128.000 VND

Crispy scorched rice
with seafood 

RC7

CƠM RANG BÒ, CẢI CHUA

128.000 VND
Beef fried rice with pickled mustard greens

RC4

CƠM GÀ HỘI AN

118.000 VND

Hoi An style turmericc
steamed rice with chicken

RC8

98.000 VND

Shrimp paste fried rice with
crispy anchovy and chicken floss 

CƠM CHIÊN MẮM RUỐC
LÁ QUẾ

RC6

128.000 VND

Salted fish fried rice with
crispy anchovy

CƠM CHIÊN CÁ MẶN,
CÁ CƠM GIÒN

RC5

15.000 VND

CƠM TRẮNG
Steamed rice

RC1

RC9



98.000 VND

Steamed tofu with pork floss,
oyster sauce

ĐẬU HỦ CHÀ BÔNG
HẤP DẦU HÀO

PK1

HEO
/Pork

BA RỌI LẮC SẢ TẮC

145.000 VND

Crispy pork belly tossed with lemongrass
and kumquat sauce

PK6

155.000 VND

Grilled pork ribs, green peppe
corn, basil leave 

SƯỜN NƯỚNG TIÊU XANH, LÁ QUẾPK5

128.000 VND

HEO KHO TỘ
Caramelized pork in clay pot

PK2

155.000 VND

SƯỜN CÂY NƯỚNG MẬT ONG
Grilled honey pork ribs

PK3

PK1



VỊT
/Duck

GÀ
/Chicken

Nửa con /half chicken:
Nguyên con /whole chicken:

398.000 VND
598.000 VND

GÀ NƯỚNG ỐNG TRE
Grilled chicken in bamboo tube
with mung bean sticky rice

CK1

Nửa con /half chicken:
Nguyên con /whole chicken:

398.000 VND
588.000 VND

GÀ HẤP MẮM NHỈ, KÈM XÔI
Steamed chicken tossed with caramelized
fish sauce, mung bean sticky rice

CK2

238.000 VND

ĐÙI VỊT NƯỚNG SỐT CHANH MUỐI
Grilled duck leg quarter with
salted lemon sauce and wing bean

DK3

238.000 VND

ĐÙI VỊT NƯỚNG SỐT XÍ MUỘI
Grilled duck leg quarter with
dried apricot sauce and wing bean

DK2



155.000 VNDBÒ XÀO TIÊU XANH, LÁ QUẾ
Stir fried beef, green peppercorn, basil leaves

BF5

BÒ
/Bee�

BF5

BÒ PHI LÊ NƯỚNG SẢ

185.000 VND

Grilled lemongrass and
chili beef fillet

BF6 BÊ XÀO LĂN

178.000 VND

Wok-fried veal with
wood earmushroom
and vermicelli in clay pot

BF7

BÒ BÓ SẢ CÂY NƯỚNG

165.000 VND

Grilled beef wrapped
lemongrass stick

BF8

238.000 VND

BÊ NẤU NỊ, KÈM BÁNH MÌ
Veal yellow curry with taro,
potato and carrot

BF9

148.000 VND

Beef shank in pate sauce with
green peppercorn and broccoli

BẮP BÒ BÔNG CẢI
SỐT PA TÊ TIÊU XANH 

BF10

198.000 VND

Wok-fried beef cubes
with crispy taro sticks

BÒ LẮC TIÊU XANH
KHOAI MÔN GIÒN 

BF11



CÁ
/Fish

FS5

FS6

498.000 VND

Grilled hemibagrus fish
with turmeric 

CÁ LĂNG NƯỚNG
NGHỆ TƯƠI

FS6CÁ LĂNG RANG MUỐI

498.000 VND

Deep-fried hemibagrus fish
with chili salt

FS5

CÁ DỨA KHO TỘ

128.000 VND

Braised clay pot catfish,
caramelized fish sauce

FS2 THÁC LÁC CHIÊN TAM SẮC 

158.000 VND

3 signature fried stuffed
featherback fish balls 

FS7

CÁ CHẼM OM DƯA

178.000 VND

Braised sea bass with pickled
mustard greens in clay pot

FS8

198.000 VND

CÁ CHẼM CHƯNG TƯƠNG HỘT
Steamed sea bass fillet with salted
soybeans, wood ear mushroom
and vermicelli 

FS9

CÁ CHẼM NƯỚNG RIỀNG MẺ

188.000 VND

Grilled galangal seabass fillet
on rice vermicelli and dill

FS10

178.000 VND

Grilled galangal seabass fillet
on rice vermicelli and dill

CÁ CHẼM CHIÊN XÙ
SỐT ME CHANH 

FS11



HÀ
U

/0yster
VẸM

/M
ussel

138.000 VNDVẸM NƯỚNG PHÔ MAI
Grilled mussel with cheese

ML4

128.000 VNDCHÁO HÀU
Oyster porridge

OY1

188.000 VNDVẸM SỐT TIÊU ĐEN
Stir-fried mussel with black pepper sauce

ML1



TÔM
/P�awn

M
ỰC

/Squid

TÔM KHO TỘ

135.000 VND
Caramelized prawns in clay pot

PR2

148.000 VND

Fried prawns with Tay Bac
lime leaves and lemongrass

TÔM CHIÊN SẢ LÁ CHANH  TÂY BẮCPR5

178.000 VND

Prawns tossed with coconut sauce
and salted egg

TÔM SỐT NƯỚC DỪA, TRỨNG MUỐIPR4

298.000 VND

Fried prawns with Tay Bac
lime leaves and lemongrass

MỰC MỘT NẮNG CHIÊN GIÒN
XÓC MUỐI TÔM 

SQ5

265.000 VND

Fried sun-dried calamari
with salted egg

MỰC MỘT NẮNG RANG
TRỨNG MUỐI

SQ2

265.000 VND

Fried sun-dried calamari
in caramelized fish sauce

MỰC MỘT NẮNG CHIÊN
NƯỚC MẮM

SQ3

155.000 VNDCÀ-RI TÔM, KÈM BÁNH MÌ
Prawns curry with lemongrass,
taro and potato in clay pot

PR3

265.000 VNDMỰC MỘT NẮNG NƯỚNG MUỐI ỚT
Grilled sun-dried calamari with chili and salt

SQ1

PR3

SQ1



RAU
/Vegetable

ĐẬU RỒNG XÀO BÒ

128.000 VND

Sautéed water spinach
and beef in oyster sauce

BF2

ĐẬU RỒNG XÀO TỎI

78.000 VND
Sautéed wing bean in oyster sauce

VG2

CẢI THÌA XÀO BÒ

128.000 VND

Sautéed bok choy
and beef in oyster sauce

BF3

CẢI THÌA XÀO TỎI DẦU HÀO

78.000 VND
Sautéed bok choy in oyster sauce

VG4

RAU MUỐNG XÀO BÒ

128.000 VND

Sautéed water spinach
and beef in oyster sauce

BF1

RAU MUỐNG XÀO TỎI

78.000 VND
Sautéed water spinach in oyster sauce

VG1

95.000 VNDRAU THẬP CẨM LUỘC KHO QUẸT
Boiled vegetables with caramelized fish sauce,
dried shrimp and green peppercorn

VG5

VG5



78.000 VNDĐẬU HỦ SẢ CHIÊN GIÒN
Lemongrass and garlic fried tofu

VT1

M
ÓN

 CHAY
/Vegetarian

VT1

PHỞ ÁP CHẢO CHAY 

98.000 VND

Sautéed flat rice noodles
with mushroom and vegetables

VT11

88.000 VND

ĐẬU HỦ NON HẤP DẦU HÀO NẤM
Steamed tofu with vegan oyster sauce and mushroom

VT8

88.000 VND

CANH NẤM BÔNG CẢI ĐẬU HỦ
Mushroom soup with broccoli and tofu

VT7

88.000 VND

CƠM CHIÊN RAU CỦ
Vegetable fried rice

VT10



All prices are subject to VAT TRÁNG MIỆNG
Dessert

55.000 VND

Pandan crepes stuffed with Ben Tre
coconut flakes and mung bean

BÁNH CUỐN LÁ DỨADS2

65.000 VND

Baked banana cake
with coconut ice cream

BÁNH CHUỐI NƯỚNG,
KEM DỪA

DS13

68.000 VND

Coconut ice cream with mango,
sticky rice, passion  fruit, peanuts
and toasted coconut chips

BÁNH MÍT CHIÊN, KEM DỪADS9

45.000 VND

Rainbow dessert with agar agar jelly
and pomegranate seeds

CHÈ SƯƠNG SA HẠT LỰUDS12

55.000 VND

Coconut milk sweet soup
with cassava, sweet potato
and tapioca

CHÈ BÀ BADS6

88.000 VND

Coconut ice cream with mango,
sticky rice, passion  fruit, peanuts
and toasted coconut chips

KEM XÔI DỪA NHIỆT ĐỚIDS8

228.000 VNDMÂM TRÁNG MIỆNG DÌ MAI
Di Mai dessert platter - 5 Signature chef desserts

DS1

58.000 VND

Home-made yogurt with
fermented purple rice 
and crispy brown rice

SỮA CHUA NẾP CẨMDS4

55.000 VND

Agar agar jelly with
coconut milk and lychee

CHÈ THẠCH VẢI SỮA DỪADS11

DS1



BEN THANH TIMES SQUARES
138 Lê Thị Hồng Gấm, Q.1

WWW.NHAHANGDIMAI.COM

CRESCENT MALL
L3-54, 101 Tôn Dật Tiên, Q.7

MPLAZA
39 Lê Duẩn, Q.1

LANDMARK 81
L02-03, 772 Điện Biên Phủ, Q.Bình Thạnh


